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หลักการ 

แก้ไข ปรบัปรุง เทศบัญญัติ เร �อ่ง การควบคมุสถานทีจ่าํหน่ายอาหารและสถานทีส่ะสม

อาหารในสถานทีเ่อกชน  พ.ศ.2553 

เหตุผล 

 เนื่องจากเทศบัญญัติควบคุมควบคุมสถานที่จาํหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารใช้

บังคับเป�นเวลานานแล้ว โดยทีใ่นป�จจุบันวัฒนธรรมการบร �โภคอาหารของประชาชนเปล่ียนแปลงไป 

จากเดิมที่นิยมประกอบอาหารเพ่ือบร �โภคเอง โดยเปล่ียนเป�นนิยมบร �โภคอาหารนอกบ้านหร �อ

บร �โภคอาหารปรุงสําเรจ็ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารจงึมีผลกระทบสําคัญต่อสุขภาพประชาชน เนื่องจาก

สถานทีจ่าํหน่ายอาหารทีไ่ม่ถกูสุขลักษณะอาจทาํให้เกิดการปนเป�้ อนเชือ้โรค สารเคมี หร �อโลหะหนัก 

รวมทั้งมีความเส่ียงต่อการแพรร่ะบาดของโรคที่มีอาหารและน�าเป�นส่ือ เพ่ือให้สถานที่จาํหน่าย

อาหารมีสุขลักษณะที่ดีและลดความเส่ียงต่อการเกิดโรค สมควรกําหนดมาตรการในการจัดการ

สุขลักษณะของสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร  โดยทีก่ารดําเนินกิจการสถานที่จาํหน่ายอาหารและสถานที่

สะสมอาหารที่ไม่ถูกต้องด้วยสุขลักษณะอาจเป�นอันตรายต่อสุขภาพของประชาชน และก่อให้เกิด

มลพิษต่อสิ่งแวดล้อมอกีด้วย สมควรกําหนดสุขลักษณะในการดําเนินกิจการสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร

และสถานที่สะสมอาหาร หลักเกณฑ์การอนุญาตให้ดําเนินกิจการสถานที่จาํหน่ายอาหารและ 

สถานที่สะสมอาหาร หลักเกณฑ์การแจ้งเพ่ือขอหนังสือรับรองการแจ้งให้ดําเนินกิจการ         

สถานที่จําหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร และอัตราค่าธรรมเนียมการออกใบอนุญาต      

และการออกหนังสือรบัรองการแจง้ให้ดําเนินกิจการสถานทีจ่าํหน่ายอาหารและสถานทีส่ะสมอาหาร 

จงึตราเทศบัญญัตินี้ 

 

 

 

 

 

 

 



เทศบัญญัติเทศบาลตําบลปทมุราชวงศา 

เร �อ่ง ควบคมุสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร 

และสถานทีส่ะสมอาหาร พ.ศ............... 

 

โดยทีเ่ป�นการสมควรให้มีเทศบัญญัติว่าด้วยควบคมุสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร 

และสถานทีส่ะสมอาหาร 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา ๖๐ และมาตรา ๖๓ แห่งพระราชบัญญัติเทศบาล 

พ.ศ. ๒๔๙๖ และทีแ่ก้ไขเพิม่เติม ประกอบมาตรา ๔๐ มาตรา ๔๘ มาตรา ๕๔ มาตรา ๕๕ มาตรา๕๘

มาตรา ๖๓ และมาตรา ๖๕ แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แก้ไขเพิ่มเติม 

เทศบาลตําบลปทุมราชวงศาโดยความเห็นชอบของสภาเทศบาลตําบลปทุมราชวงศา และ          

ผู้ว่าราชการจงัหวัดอํานาจเจร �ญจงึตราเทศบัญญัติดังต่อไปนี ้ 

ข้อ ๑ เทศบัญญัตินี้เร �ยกว่า “เทศบัญญัติเทศบาลตําบลปทมุราชวงศา เร �อ่ง ควบคุม

สถานทีจ่าํหน่ายอาหารและสถานทีส่ะสมอาหาร พ.ศ. .................” 

ข้อ ๒ เทศบัญญัตินี้ให้ใช้บังคับในเขตเทศบาลตําบลปทุมราชวงศาต้ังแต่เมื่อได้

ประกาศไว้โดยเป�ดเผย ทีสํ่านักงานเทศบาลตําบลปทมุราชวงศาแล้วเจด็วัน  

ข้อ ๓ ให้ยกเลิก “เทศบัญญัติเทศบาลตําบลนาหว้าใหญ่ เร �อ่ง การควบคุมสถานที่

จาํหน่ายอาหารและสถานทีส่ะสมอาหารในสถานทีเ่อกชน พ.ศ.2553”  

ข้อ ๔ ในเทศบัญญัตินี ้

 “สถานทีจ่าํหน่ายอาหาร” หมายความว่า อาคาร สถานที่ หร �อบร �เวณใด ๆ ที่มิใช่ที่

หร �อทางสาธารณะ ทีจ่ดัไว้เพ่ือประกอบอาหารหร �อปรุงอาหารจนสําเรจ็และจาํหน่ายให้ผู้ซือ้สามารถ

บร �โภคได้ทันท ีทัง้นี้ ไม่ว่าจะเป�นการจาํหน่ายโดยจดัให้มีบร �เวณไว้สําหรบัการบร �โภค ณ ที่นั้น หร �อ

นําไปบร �โภคทีอ่ื่นก็ตาม 

“สถานทีส่ะสมอาหาร” หมายความว่า อาคาร สถานที่ หร �อบร �เวณใด ๆ ที่มิใช่ที่หร �อ

ทางสาธารณะ ที่จัดไว้สําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเป�นของสดหร �อของแห้งหร �ออาหารให้

รูปลักษณะอื่นใด ซึง่ผู้ซือ้ต้องนําไปทาํประกอบหร �อปรุงเพ่ือบร �โภคในภายหลัง  

“อาหารสด” หมายความว่า อาหารทีม่ีสภาพเป�นของสด เชน่ เนื้อสัตว์ ผัก หร �อผลไม้  

“อาหารประเภทปรุงสําเรจ็” หมายความวา่ อาหารทีไ่ด้ผ่านการทํา ประกอบหร �อปรุง

สําเรจ็พรอ้มทีจ่ะรบัประทานได้ รวมทัง้ของหวานและเคร �อ่งด่ืมชนิดต่าง ๆ  

“อาหารแห้ง” หมายความว่า อาหารทีผ่่านกระบวนการทาํให้แห้งโดยการอบ รมควัน  

ตากแห้งหร �อว �ธกีารอืน่ใด เพ่ือลดปร �มาณความชืน้ทีม่อียู่ในอาหารลงและเก็บรกัษาไว้ได้นานขึน้ 
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“เคร �อ่งปรุงรส” หมายความวา่ สิ่งทีใ่ชใ้นกระบวนการปรุงอาหารให้มีรูปแบบ รสชาติ 

หร �อกลิ่นรส ชวนรบัประทาน เช่น เกลือ น�าปลา น�าส้มสายชู ซอส รวมทั้งเคร �อ่งเทศ สมุนไพร 

มัสตารด์ 

“วัตถุเจือปนอาหาร” หมายความว่า วัตถุที่ตามปกติมิได้ใช้เป�นอาหารหร �อเป�น

ส่วนประกอบทีสํ่าคัญของอาหาร แต่ใชเ้จอืปนในอาหารเพ่ือประโยชนใ์นการผลิต การบรรจุ การเก็บ

รกัษา หร �อการขนส่ง และให้หมายความรวมถึงวัตถุที่มิได้เจือปนในอาหาร แต่บรรจุรวมอยู่กับ

อาหารเพ่ือประโยชน์ดังกล่าวข้างต้นด้วย เชน่ วัตถุกันชืน้ วัตถุดูดออกซเิจน เป�นต้น 

“ผู้ประกอบกิจการ” หมายความว่า บุคคลหร �อนิติบุคคลที่ได้รบัใบอนุญาตหร �อ

หนังสือรบัรองการแจง้จดัต้ังสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร และให้หมายความรวมถึงผู้ทีไ่ด้รบัมอบหมายให้

ควบคมุ กํากับ ดูแล การดําเนินการของสถานทีจ่าํหน่ายอาหารนั้น  

“ผู้สัมผัสอาหาร” หมายความว่า บุคคลที่เก่ียวข้องกับอาหารต้ังแต่กระบวนการ

เตร �ยม ประกอบ ปรุง จาํหน่ายและเสิรฟ์อาหาร รวมถึงการล้างและเก็บภาชนะอุปกรณ์ 

 “ราชการส่วนทอ้งถิ่น” หมายความว่า เทศบาลเทศบาลตําบลปทมุราชวงศา 

“เจา้พนักงานทอ้งถิ่น” หมายความว่า นายกเทศมนตร �ตําบลปทมุราชวงศา 

“เจ้าพนักงานสาธารณสุข” หมายความว่า เจ้าพนักงานซึง่ได้รบัการแต่งต้ังจาก

รฐัมนตร � ว่าการกระทรวงสาธารณสุขให้ปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ 

 ข้อ ๕ ให้นายกเทศมนตร �ตําบลปทุมราชวงศาเป�นผู้รกัษาการ ให้เป�นไปตาม      

เทศบัญญัตินี้ และให้มีอํานาจออกระเบียบ ประกาศ หร �อคําส่ังเพ่ือปฏิบัติการ ให้เป�นไปตามเทศ

บัญญัตินี ้ 

หมวด ๑ 

บททัว่ไป 

ข้อ ๖ ผู้ดําเนินกิจการสถานที่จําหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารต้อง

ดําเนินการให้เป�นไปตามหลักเกณฑ์ ว �ธีการ และเง �่อนไขที่กําหนดตามเทศบัญญัตินี้ รวมทั้ง

กฎกระทรวงและประกาศกระทรวงออกตามความในพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ 

หมวด ๒ 

สุขลักษณะในการดําเนนิกิจการสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร 

ส่วนที ่๑ 

สุขลักษณะของสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร 

ข้อ ๗ สถานที่จาํหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับสถานที่และบร �เวณที่ใช้ทํา

ประกอบหร �อปรุงอาหาร จาํหน่ายอาหาร และบร �โภคอาหาร ดังต่อไปนี้ 
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(๑) พ้ืนบร �เวณทีใ่ชท้าํประกอบ หร �อปรุงอาหารต้องสะอาด ทาํด้วยวัสดุทีแ่ข็งแรง ไม่

ชาํรุด และทา่ความสะอาดงา่ย 

(๒) ในกรณีทีม่ีผนังหร �อเพดาน ผนังหร �อเพดานต้องสะอาด ทาํด้วยวัสดุทีแ่ข็งแรง 

และไม่ชาํรุด 

(๓) มีการระบายอากาศเพียงพอ และในกรณีทีส่ถานทีจ่าํหน่ายอาหารเป�นสถานที่

สาธารณะตามกฎหมายว่าด้วยการควบคมุผลิตภัณฑย์าสูบ ต้องปฏิบัติตามกฎหมายว่าด้วยการ

ควบคมุผลิตภัณฑย์าสูบ 

(๔) มีแสงสว่างเพียงพอตามความเหมาะสมในแต่ละบร �เวณ ทัง้นี้ ตามทีร่ฐัมนตร �

โดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานเุบกษา 

(๕) มีทีล้่างมือและอุปกรณ์สําหรบัล้างมือทีถู่กสุขลักษณะสําหรบัสถานทีแ่ละบร �เวณ

สําหรบัใชท้าํประกอบหร �อปรุงอาหาร และบร �โภคอาหาร เว้นแต่สถานทีห่ร �อบร �เวณบร �โภคอาหารไม่

มีพ้ืนทีเ่พียงพอสําหรบัจดัให้มีทีล้่างมือ ต้องจดัให้มอีุปกรณ์สําหรบัทาํความสะอาดมือทีเ่หมาะสม 

(๖) โต๊ะทีใ่ชเ้ตร �ยม ประกอบหร �อปรุงอาหาร หร �อจาํหน่ายอาหาร ต้องสูงจากพ้ืนไม่

น้อยกว่าหกสิบเซนติเมตร ทาํด้วยวัสดุทีท่าํความสะอาดงา่ย และมีสภาพดี 

(๗) โต๊ะหร �อเก้าอี้ทีจ่ดัไว้สําหรบับร �โภคอาหารต้องสะอาดทาํด้วยวัสดุทีแ่ข็งแรง และ

ไม่ชาํรุด 

ข้อ ๘ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารต้องมีการจดัการเก่ียวกับส้วม ดังต่อไปนี ้

(๑) ต้องจดัให้มีหร �อจดัหาห้องส้วมทีม่สีภาพดี พรอ้มใช ้และมีจาํนวนเพียงพอ  

(๒) ห้องส้วมต้องสะอาด พ้ืนระบายน�าได้ดี ไมม่ีน�าขัง มีการระบายอากาศทีดี่ และมี

แสงสว่างเพียงพอ 

(๓) มีอ่างล้างมือทีถู่กสุขลักษณะและมีอุปกรณ์สําหรบัล้างมือจาํนวนเพียงพอ  

(๔) ห้องส้วมต้องแยกเป�นสัดส่วน โดยประตูไม่เป�ดโดยตรงสู่บร �เวณที่เตร �ยม ทํา 

ประกอบหร �อปรุงอาหาร ทีเ่ก็บ ทีจ่าํหน่าย ทีบ่ร �โภคอาหาร ทีล้่างและทีเ่ก็บภาชนะอุปกรณ์ เว้นแต่จะ

มีการจดัการห้องส้วมให้สะอาดอยู่เสมอ และมีฉากป�ดก้ันที่เหมาะสม ทั้งนี้ ประตูห้องส้วมต้องป�ด

ตลอดเวลา 

ข้อ ๙ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับมูลฝอย โดยมีถังรองรบัมูล

ฝอยทีม่ีสภาพดี ไม่ร ัว่ซมึ ไม่ดูดซับน�า มีฝาป�ดมิดชิด แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอื่น และ

ต้องดูแลรกัษาความสะอาดถังรองรับมูลฝอยและบร �เวณโดยรอบตัวถังรองรบัมูลฝอยอย่าง

สม�าเสมอ ทั้งนี้การจัดการเก่ียวกับมูลฝอยและถังรองรบัมูลฝอยให้เป�นไปตามข้อบัญญัติท้องถิ่น

เก่ียวกับการจดัการมูลฝอยในสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร 
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ข้อ ๑๐ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารต้องมกีารจดัการเก่ียวกับน�าเสีย ดังต่อไปนี้ 

(๑) ต้องมีการระบายน�าได้ดี ไม่มีน�าขัง และไม่มีเศษอาหารตกค้างในบร �เวณสถานที่

จาํหน่ายอาหาร 

(๒) ต้องมีการแยกเศษอาหารออกจากภาชนะ อุปกรณ์ และเคร �อ่งใช้ก่อนการทํา

ความสะอาด 

(๓) ต้องมีการแยกไขมันไปกําจัดก่อนระบายนําทิง้ออกสู่ระบบระบายน�า โดยใช้ถัง

ดักไขมันหร �อบอ่ดักไขมัน หร �อการบาํบัดด้วยว �ธกีารอื่นที่มีประสิทธภิาพไม่ต�ากว่าการบาํบัดด้วยถัง

ดักไขมันหร �อบ่อดักไขมัน และน�าทิง้ต้องได้มาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยการส่งเสร �มและรกัษา

คณุภาพสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ 

ข้อ ๑๑ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารต้องมีมาตรการในการป�องกันสัตว์ แมลงนําโรค และ

สัตว์เล้ียงตามหลักว �ชาการ 

ข้อ ๑๒ สถานที่จําหน่ายอาหารต้องมีมาตรการ อุปกรณ์ หร �อเคร �อ่งมือสําหรับ

ป�องกันอัคคีภัยจากการใชเ้ชือ้เพลิงในการทาํ ประกอบ หร �อปรุงอาหาร 

ส่วนที ่๒ 

สุขลักษณะของอาหาร กรรมว �ธกีารทาํ ประกอบ หร �อปรุง การเก็บรกัษา และการจาํหน่ายอาหาร 

ข้อ ๑๓ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารต้องมีการจดัการเก่ียวกับอาหารสด ตามหลักเกณฑ ์ 

ดังต่อไปนี ้

(๑) อาหารสดที่นํามาประกอบและปรุงอาหาร ต้องเป�นอาหารสดที่มีคุณภาพดี 

สะอาด และปลอดภัยต่อผู้บร �โภค 

(๒) อาหารสดต้องเก็บรกัษาในอุณหภูมิที่เหมาะสม และเก็บเป�นสัดส่วน มีการ

ปกป�ด ไม่วางบนพ้ืนหร �อบร �เวณที่อาจทําให้อาหารปนเป�้ อน ทั้งนี้ ให้เป�นไปตามหลักเกณฑ์และ

ว �ธกีารทีร่ฐัมนตร �โดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

ข้อ ๑๔ สถานที่จําหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับอาหารแห้ง อาหารใน

ภาชนะบรรจุทีป่�ดสนิท เคร �อ่งปรุงรส และวัตถุเจอืปนอาหาร ตามหลักเกณฑ ์ดังต่อไปนี้ 

(๑) อาหารแห้งต้องสะอาด ปลอดภัย ไม่มีการปนเป�้ อน และมีการเก็บอย่าง

เหมาะสม 

(๒) อาหารในภาชนะบรรจุทีป่�ดสนิท เคร �อ่งปรุงรส วัตถุเจอืปนอาหาร และสิ่งอื่นที่

นํามาใชใ้นกระบวนการประกอบหร �อปรุงอาหารต้องปลอดภัย และได้มาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วย

อาหาร 
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ข้อ ๑๕ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารต้องมีการจดัการเก่ียวกับอาหารประเภทปรุงสําเรจ็ 

ตามหลักเกณฑ ์ดังต่อไปนี ้

(๑) อาหารประเภทปรุงสําเรจ็ต้องเก็บในภาชนะที่สะอาด ปลอดภัย และมีการ

ป�องกันการปนเป�้ อน รวมทัง้วางสูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่าหกสิบเซนติเมตร 

(๒) มีการควบคมุคณุภาพอาหารประเภทปรุงสําเรจ็ให้สะอาด ปลอดภัยสําหรบัการ

บร �โภคตามชนิดของอาหาร ตามทีร่ฐัมนตร �โดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราช

กิจจานุเบกษา 

(๓) มีการจัดการสุขลักษณะของการจาํหน่ายอาหารตามที่รฐัมนตร �โดยคําแนะนํา

ของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

ข้อ ๑๖ น�าด่ืมหร �อเคร �อ่งด่ืมที่เป�นอาหารในภาชนะบรรจุที่ป�ดสนิทที่ใช้ในสถานที่

จาํหน่ายอาหารต้องมีคณุภาพและมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร โดยต้องวางสูงจากพ้ืนไม่

น้อยกว่าสิบห้าเซนติเมตร และต้องทําความสะอาดพ้ืนผิวภายนอกของภาชนะบรรจุให้สะอาดก่อน

นํามาให้บร �การ 

ในกรณีทีเ่ป�นน�าด่ืมทีไ่ม่ได้เป�นอาหารในภาชนะบรรจุที่ป�ดสนิทหร �อเคร �อ่งด่ืมที่ปรุง

จาํหน่าย ต้องบรรจุในภาชนะทีส่ะอาด มีการปกป�ด และป�องกันการปนเป�้ อน โดยต้องวางสูงจากพ้ืน

ไม่น้อยกว่าหกสิบเซนติเมตร ทั้งนี้ น�าด่ืมและน�าที่ใช้สําหรบัปรุงเคร �อ่งด่ืมต้องมีคุณภาพไม่ต�ากว่า

เกณฑค์ณุภาพน�าบร �โภคทีก่รมอนามัยกําหนด 

ข้อ ๑๗ การทําประกอบ หร �อปรุงอาหารต้องใช้น�าที่มีคุณภาพไม่ต�ากว่าเกณฑ์

คณุภาพน�าบร �โภคทีก่รมอนามัยกําหนด 

ข้อ ๑๘ สถานที่จาํหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับน�าแข็ง ตามหลักเกณฑ ์

ดังต่อไปนี ้

(๑) ใชน้�าแข็งทีส่ะอาดและมีคณุภาพมาตรฐานตามกฎหมายวา่ด้วยอาหาร 

(๒) เก็บในภาชนะที่สะอาด สภาพดี มีฝาป�ด และวางสูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่าสิบห้า

เซนติเมตร ปากขอบภาชนะสูงจากพ้ืนไม่น้อยกวา่หกสิบเซนติเมตร ไมว่างในบร �เวณทีอ่าจก่อให้เกิด

การปนเป�้ อน และต้องไม่ระบายน�าจากถังน�าแข็งลงสู่พ้ืนบร �เวณทีว่างภาชนะ 

(๓) ใชอุ้ปกรณ์สําหรบัคีบหร �อตักน�าแข็งโดยเฉพาะ โดยอุปกรณ์ต้องสะอาดและมี

ด้ามจบั 

(๔) ห้ามนําอาหารหร �อสิ่งของอื่นไปแชร่วมกับนําแข็งสําหรบับร �โภค 
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ข้อ ๑๙ สถานที่จําหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับน�าใช้ ตามหลักเกณฑ ์

ดังต่อไปนี ้

(๑) น�าใช้ต้องเป�นน�าประปา ยกเว้นในท้องถิ่นที่ไม่มีน�าประปาให้ใช้น�าที่มีคุณภาพ

เทยีบเทา่น�าประปาหร �อเป�นไปตามคําแนะนําของเจา้พนักงานสาธารณสุข 

(๒) ภาชนะบรรจุน�าใชต้้องสะอาด ปลอดภัย และสภาพดี 

ข้อ ๒๐ สถานที่จําหน่ายอาหารต้องมีการจัดการสารเคมี สารทําความสะอาด 

วัตถุมีพิษ หร �อวัตถุที่อาจเป�นอันตรายต่ออาหาร โดยติดฉลากและป�ายให้เห็นชัดเจน พรอ้มทั้งมี  

คําเตือนและคําแนะนําเมื่อเกิดอุบัติภัยจากสารดังกล่าว และการจดัเก็บต้องแยกบร �เวณเป�นสัดส่วน

ต่างหากจากบร �เวณทีใ่ชท้าํ ประกอบ ปรุง จาํหน่าย และบร �โภคอาหาร 

ในกรณีที่มีการเปล่ียนถ่ายสารเคมี สารทําความสะอาด วัตถุมีพิษ หร �อวัตถุที่อาจ

เป�นอันตรายต่ออาหารจากภาชนะบรรจุเดิม ห้ามนําภาชนะบรรจุนั้นมาใช้บรรจุอาหาร และห้ามนํา

ภาชนะบรรจุอาหารมาใชบ้รรจุสารเคมี สารทาํความสะอาดวัตถุมีพิษ หร �อวัตถุทีอ่าจเป�นอันตรายต่อ

อาหาร 

ข้อ ๒๑ ห้ามใช้ก๊าซหุงต้มเป�นเชื้อเพลิงในการทําประกอบ หร �อปรุงอาหารบนโต๊ะ

หร �อทีร่บัประทานอาหารในสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร 

ข้อ ๒๒ ห้ามใชเ้มทานอลหร �อเมทลิแอลกอฮอล์เป�นเชือ้เพลิงในการทาํประกอบ ปรุง 

หร �ออุ่นอาหารในสถานทีจ่าํหน่ายอาหาร เว้นแต่เป�นการใช้แอลกอฮอล์แข็งสําหรบัใช้เป�นเชื้อเพลิง 

ทัง้นี้ ผลิตภัณฑดั์งกล่าวต้องมีมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยมาตรฐานผลิตภัณฑอ์ุตสาหกรรม 

ส่วน ๓ 

สุขลักษณะของภาชนะ อุปกรณ์ และเคร �อ่งใชอ้ื่น ๆ 

  ข้อ ๒๓ สถานที่จําหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับภาชนะ อุปกรณ์ และ

เคร �อ่งใชต้ามหลักเกณฑ ์ดังต่อไปนี ้

(๑) ภาชนะ อุปกรณ์ และเคร �อ่งใช้ต่าง ๆ ต้องสะอาดและทําจากวัสดุที่ปลอดภัย 

เหมาะสมกับอาหารแต่ละประเภท มีสภาพดี ไม่ชาํรุด และมีการป�องกันการปนเป�้ อนทีเ่หมาะสม  

(๒) มีการจดัเก็บภาชนะ อุปกรณ์ และเคร �อ่งใช้ไว้ในที่สะอาด โดยวางสูงจากพ้ืนไม่

น้อยกว่าหกสิบเซนติเมตร และมีการปกป�ดหร �อป�องกันการปนเป�้ อนทีเ่หมาะสม 

(๓) จดัให้มีชอ้นกลาง สําหรบัอาหารทีร่บัประทานรว่มกัน 

(๔) ตู้เย็น ตู้แช่ หร �ออุปกรณ์เก็บรกัษาคุณภาพอาหารด้วยความเย็นอื่น ๆ ต้อง

สะอาด มีสภาพดี ไม่ชาํรุด และมีประสิทธภิาพเหมาะสมในการเก็บรกัษาคณุภาพอาหาร 
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(๕) ตู้อบ เตาอบ เตาไมโครเวฟ อุปกรณ์ประกอบหร �อปรุงอาหารด้วยความรอ้นอื่น ๆ  

หร �ออุปกรณ์เตร �ยมอาหาร ต้องสะอาด มีประสิทธภิาพ ปลอดภัย สภาพดี และไม่ชาํรุด 

ข้อ ๒๔ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารต้องมีการจดัการเก่ียวกับการทาํความสะอาดภาชนะ  

อุปกรณ์ และเคร �อ่งใช ้ตามหลักเกณฑ ์ดังต่อไปนี้ 

(๑) ภาชนะ อุปกรณ์ และเคร �อ่งใช้ที่รอการทําความสะอาด ต้องเก็บในที่ที่สามารถ

ป�องกันสัตว์และแมลงนําโรคได้ 

(๒) มีการทาํความสะอาดภาชนะ อุปกรณ์ และเคร �อ่งใชท้ีถู่กสุขลักษณะ และใชส้าร 

ทาํความสะอาดทีเ่หมาะสม โดยปฏิบัติตามคําแนะนําการใชส้ารทาํความสะอาดนั้น ๆ จากผู้ผลิต 

(๓) จดัให้มีการฆ่าเชือ้ภาชนะ อุปกรณ์ และเคร �อ่งใชภ้ายหลังการทาํความสะอาด 

ให้รฐัมนตร �โดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศในราชกิจจานุเบกษากําหนดสารทีห้่ามใชใ้นการ

ทาํความสะอาดภาชนะ อุปกรณ์ และเคร �อ่งใช ้

ส่วนที ่๔ 

สุขลักษณะส่วนบุคคลของผูป้ระกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร 

  ข้อ ๒๕ ผู้ประกอบกิจการและผู้ สัมผัสอาหารต้องปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ด้าน

สุขลักษณะ ดังต่อไปนี้ 

(๑) ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหารต้องมีสุขภาพรา่งกายแข็งแรง ไม่เป�น

โรคติดต่อหร �อพาหะนําโรคติดต่อ โรคผิวหนังทีน่่ารงัเกียจ หร �อโรคอื่น ๆ ตามทีกํ่าหนดในข้อบัญญัติ

ทอ้งถิ่น ในกรณีทีเ่จบ็ป�วยต้องหยุดปฏิบัติงานและรกัษาให้หายก่อนจงึกลับมาปฏิบัติงานได้ 

(๒) ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหารต้องผ่านการอบรมตามหลักเกณฑ์ และ

ว �ธกีารทีร่ฐัมนตร �โดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

(๓) ผู้สัมผัสอาหารต้องรกัษาความสะอาดของรา่งกาย สวมใส่เส้ือผ้าและอุปกรณ์

ป�องกันทีส่ะอาดและสามารถป�องกันการปนเป�้ อนสู่อาหารได้  

(๔) ผู้สัมผัสอาหารต้องล้างมือและปฏิบัติตนในการเตร �ยม ประกอบ ปรุง จาํหน่าย

และเสิรฟ์อาหาร ให้ถูกสุขลักษณะ และไม่กระทาํการใด ๆ ทีจ่ะทาํให้เกิดการปนเป�้ อนต่ออาหารหร �อ

ก่อให้เกิดโรค 

(๕) ปฏิบัติการอื่นใดเก่ียวกับสุขลักษณะตามทีกํ่าหนดในเทศบัญญัติ 

หมวด ๓ 

สุขลักษณะในการดําเนนิกิจการสถานทีส่ะสมอาหาร 

  ข้อ ๒๖ ผู้จดัต้ังสถานทีส่ะสมอาหารต้องจดัสถานทีต่ลอดจนสิ่งอื่นทีใ่ชใ้นการ

ประกอบกิจการให้ถูกต้องด้วยสุขลักษณะและเง �อ่นไขตามลักษณะของกิจการ ดังต่อไปนี้  
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(๑) ต้ังอยู่ห่างจากบร �เวณทีน่่าจะเป�นอันตรายต่อสุขภาพ เชน่ ทีฝ่�ง เผา หร �อเก็บศพ  

ทีเ่ททิง้สิ่งปฏิกลู ทีเ่ล้ียงสัตว์ หร �อทีอ่ื่นใดทีเ่จา้พนักงานสาธารณสุขเห็นว่าเป�นอันตรายต่อสุขภาพ 

ไม่น้อยกว่า ๑๐๐ เมตร เว้นแต่สามารถปรบัปรุงสถานทีใ่ห้ถูกต้องด้วยสุขลักษณะตามคําแนะนาํของ

เจา้พนักงานสาธารณสุขหร �อคําส่ังของเจา้พนักงานทอ้งถิ่น 

(๒) พ้ืนทาํด้วยวัสดถุาวร ทาํความสะอาดงา่ย 

(๓) จดัให้มีระบบการระบายน�าอย่างเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 

(๔) จดัให้มีแสงสว่างและการระบายอากาศเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 

(๕) จดัให้มส้ีวมทีเ่พียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 

(๖) จดัให้มีทีร่องรบัมูลฝอยและสิ่งปฏิกลูทีเ่พียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 

(๗) ปฏิบัติการอื่นใดเก่ียวด้วยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจา้พนักงาน

สาธารณสุข คําส่ังของเจา้พนักงานทอ้งถิ่น 

หมวด ๔ 

ใบอนุญาตและหนังสือรบัรองการแจง้ 

ส่วนที ่๑ 

ใบอนุญาต 

  ข้อ ๒๗ ผู้ใดจะจดัต้ังสถานทีจ่าํหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหร �อ

พ้ืนทีใ่ดซึง่มีพ้ืนทีเ่กินสองรอ้ยตารางเมตรและมิใชเ่ป�นการขายของในตลาดต้องได้รบัใบอนุญาตจาก

เจา้พนักงานทอ้งถิ่น 

  ข้อ ๒๘ ผู้ใดประสงค์จะขอจดัต้ังสถานทีจ่าํหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารใน

อาคารหร �อพ้ืนที่ใดซึง่มีพ้ืนที่เกินสองรอ้ยตารางเมตรจะต้องยื่นคําขอรบัใบอนุญาตตามแบบที่

กําหนดไว้ทา้ยเทศบัญญัตินี้ พรอ้มกับแสดงเอกสารและหลักฐานดังต่อไปนี้ 

(๑) บัตรประจาํตัวประชาชน 

(๒) สําเนาเอกสารสิทธขิองสถานประกอบกิจการ (ทีดิ่น/อาคาร/ยานพาหนะ) 

(๓) หนังสือยินยอมรบักําจดัจากสถานประกอบกิจการกําจัดสิ่งปฏิกูล (กรณีที่ส่งไป

กําจดัทีอ่ื่น)  

(๔) หนังสือให้ความเห็นชอบการประเมินผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม (กรณีทีก่ฎหมาย

กําหนด)  

(๕) หลักฐานการรบัฟ�งความคิดเห็นจากผู้มีส่วนได้เสีย (กรณีทีก่ฎหมายกําหนด) 

(๖) ใบมอบอํานาจ (กรณีทีม่ีการมอบอํานาจ) 

(๗) หลักฐานอื่นทีจ่าํเป�น 
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ข้อ ๒๙ เมื่อได้รบัคําขอรบัใบอนุญาตหร �อคําขอต่ออายุใบอนุญาต ให้เจา้พนักงาน

ท้องถิ่นตรวจสอบความถูกต้องของคําขอและความครบถ้วนของเอกสารหลักฐานทันที กรณีไม่

ถูกต้อง ครบถ้วน ให้เจา้พนักงานทอ้งถิ่นแจง้ต่อผู้ยื่นคําขอให้แก้ไขเพิ่มเติมเพ่ือดําเนินการ หากไม่

สามารถดําเนินการได้ในขณะนั้น ให้จดัทาํบันทกึความบกพรอ่งและรายการเอกสารหร �อหลักฐานยื่น

เพิม่เติมภายในระยะเวลาทีกํ่าหนด โดยให้เจา้หน้าทีแ่ละผู้ยื่นคําขอลงนามไว้ในบันทกึนั้นด้วย  

เจา้พนักงานท้องถิ่นต้องออกใบอนุญาตหร �อมีหนังสือแจ้งคําส่ังไม่อนุญาตพรอ้ม

ด้วยเหตุผลให้ผู้ขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแต่วันได้รบัคําขอซึง่มีรายละเอียดถูกต้องหร �อ

ครบถ้วนตามทีกํ่าหนดในเทศบัญญัตินี ้

ข้อ ๓๐ ผู้ได้รบัอนุญาตต้องมารบัใบอนุญาตภายในสิบห้าวันนับแต่วันทีไ่ด้รบัหนังสือ

แจ้งการอนุญาตจากเจา้พนักงานท้องถิ่น เว้นแต่จะมีเหตุอันสมควรและได้แจง้ต่อเจา้พนักงาน

ทอ้งถิ่นทราบแล้ว  

ข้อ ๓๑ บรรดาใบอนุญาตทีอ่อกให้ตามเทศบัญญัตินี้ให้มีอายุหนึง่ป�นับแต่วันที่ออก

ใบอนุญาต และให้ใชไ้ด้เพียงในเขตอํานาจของราชการส่วนทอ้งถิ่นเทา่นัน้ 

การขอต่ออายุใบอนุญาตจะต้องยื่นคําขอก่อนใบอนุญาตสิ้นอายุ เมื่อได้ยื่นคําขอ

พรอ้มกับเสียค่าธรรมเนียมแล้วให้ประกอบกิจการต่อไปได้จนกว่าเจา้พนักงานท้องถิ่นจะส่ังไม่ต่อ

อายุใบอนุญาต 

ข้อ ๓๒ ผู้ได้รบัใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ ต้องแสดงใบอนุญาตไว้โดยเป�ดเผย

และเห็นได้งา่ย ณ สถานทีป่ระกอบกิจการตลอดเวลาทีป่ระกอบกิจการ 

ข้อ ๓๓ ในกรณีทีใ่บอนุญาตสูญหาย ถูกทาํลาย หร �อชาํรุดในสาระทีสํ่าคัญ ให้ผู้ได้รบั 

ใบอนุญาตยื่นคําขอรบัใบแทนใบอนุญาตภายในสิบห้าวันนับแต่วันที่ได้ทราบถึงการสูญหาย ถูก

ทาํลาย หร �อชาํรุด ตามแบบทีกํ่าหนดไว้ทา้ยเทศบัญญัตินี้ 

  การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตให้เป�นไปตาม

หลักเกณฑ ์ว �ธกีาร และเง �อ่นไขดังต่อไปนี้ 

  (๑) ในกรณีใบอนุญาตสูญหาย ให้ผู้ยื่นคําขอรบัใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึก

การแจง้ความต่อพนักงานเจา้หน้าทีแ่ห่งทอ้งทีท่ีใ่บอนุญาตสูญหายมาแสดงต่อเจา้พนักงานท้องถิ่น

ประกอบด้วย 

(๒) ในกรณีใบอนุญาตถูกทาํลาย หร �อชาํรุดในสาระทีสํ่าคัญ ให้ผู้ยื่นคําขอรบัใบแทน

ใบอนุญาตนําใบอนุญาตเดิมเทา่ทีเ่หลืออยู่มาแสดงต่อเจา้พนักงานทอ้งถิ่นประกอบด้วย 

ข้อ ๓๔ ในกรณีทีป่รากฏว่าผู้รบัใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ ไม่ปฏิบัติหร �อปฏิบัติไม่

ถูกต้องตามบทแห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ กฎกระทรวง หร �อเทศบัญญัตินี้  
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หร �อเง �่อนไขที่ระบุไว้ในใบอนุญาตในเร �อ่งที่กําหนดไว้เก่ียวกับการประกอบกิจการตามที่ได้ร ับ

ใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีอํานาจส่ังพักใช้ใบอนุญาตได้ภายในเวลาที่

เห็นสมควรแต่ต้องไม่เกินสิบห้าวัน 

ข้อ ๓๕ เจา้พนักงานท้องถิ่นมีอํานาจออกคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตเมื่อปรากฏว่า

ผู้รบัใบอนุญาต 

(๑) ถูกส่ังพักใช้ใบอนุญาตต้ังแต่สองครัง้ขึ้นไปและมีเหตุที่จะต้องถูกส่ังพักใช้

ใบอนุญาตอีก 

(๒) ต้องคําพิพากษาถึงที่สุดว่าได้กระทําความผิดตามพระราชบัญญัติการ

สาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ 

(๓) ไม่ปฏิบัติหร �อปฏิบัติไม่ถูกต้องตามบทแห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 

๒๕๓๕ กฎกระทรวง หร �อเทศบัญญัตินี้ หร �อเง �่อนไขที่ระบุไว้ในใบอนุญาตในเร �อ่งที่กําหนดไว้

เก่ียวกับการประกอบกิจการตามที่ได้รบัใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ และการไม่ปฏิบัติหร �อปฏิบัติ

ไม่ถูกต้องนั้นก่อให้เกิดอันตรายอย่างรา้ยแรงต่อสุขภาพของประชาชน หร �อมีผลกระทบต่อสภาวะ

ความเป�นอยูท่ีเ่หมาะสมกับการดํารงชพีของประชาชน 

ข้อ ๓๖ คําส่ังพักใชใ้บอนุญาตและคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาต ให้ทําเป�นหนังสือแจง้

ให้ผู้รบัใบอนุญาตทราบ ในกรณีทีไ่ม่พบผู้รบัใบอนุญาต หร �อผู้รบัใบอนุญาตไม่ยอมรบัคําส่ังดังกล่าว 

ให้ส่งคําส่ังโดยทางไปรษณีย์ตอบรบั หร �อให้ป�ดคําส่ังนั้นไว้ในทีเ่ป�ดเผยเห็นได้งา่ย ณ ภูมิลําเนาหร �อ

สํานักทําการงานของผู้รบัใบอนุญาต และให้ถือว่าผู้รบัใบอนุญาตนั้นได้รบัทราบคําส่ังแล้วต้ังแต่

เวลาทีคํ่าส่ังไปถึง หร �อวันป�ดคําส่ัง แล้วแต่กรณี 

ข้อ ๓๗ ผู้ถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรบัใบอนุญาตสําหรบัการประกอบกิจการที่

ถูกเพิกถอนใบอนุญาตอีกไม่ได้จนกว่าจะพ้นกําหนดหนึง่ป�นับแต่วันทีถู่กส่ังเพิกถอนใบอนุญาต 

ส่วนทีส่อง 

หนังสือรบัรองการแจง้ 

ข้อ ๓๘ ผู้ใดจะจดัต้ังสถานทีจ่าํหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหร �อ

พ้ืนที่ใดซึง่มีพ้ืนที่ไม่เกินสองรอ้ยตารางเมตรและมิใช่เป�นการขายของในตลาดต้องแจ้งต่อเจ้า

พนักงานทอ้งถิ่นเพ่ือขอรบัหนังสือรบัรองการแจง้ก่อนการจดัต้ัง 

ข้อ ๓๙ ผู้ใดประสงค์จะขอจดัต้ังสถานที่จาํหน่ายอาหารและสถานที่สะสมในอาคาร

หร �อพ้ืนทีใ่ดซึง่มีพ้ืนทีไ่ม่เกินสองรอ้ยตารางเมตรและมิใชเ่ป�นการขายของในตลาดจะต้องแจง้ต่อเจา้

พนักงานท้องถิ่นตามแบบที่กําหนดไว้ท้ายเทศบัญญัตินี้ พรอ้มกับแสดงเอกสารและหลักฐาน

ดังต่อไปนี ้
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(๑) บัตรประจาํตัวประชาชน 

(๒) สําเนาเอกสารสิทธขิองสถานประกอบกิจการ (ทีดิ่น/อาคาร/ยานพาหนะ) 

(๓) หนังสือยินยอมรบักําจดัจากสถานประกอบกิจการกําจัดสิ่งปฏิกูล (กรณีที่ส่งไป

กําจดัทีอ่ื่น)  

(๔) หนังสือให้ความเห็นชอบการประเมินผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม (กรณีทีก่ฎหมาย

กําหนด) 

(๕) หลักฐานการรบัฟ�งความคิดเห็นจากผู้มีส่วนได้เสีย (กรณีทีก่ฎหมายกําหนด) 

(๖) ใบมอบอํานาจ (กรณีทีม่ีการมอบอํานาจ) 

(๗) หลักฐานอื่นทีจ่าํเป�น 

ข้อ ๔๐ เมื่อเจา้พนักงานทอ้งถิ่นได้รบัแจง้ ให้ออกใบรบัแก่ผู้แจง้เพ่ือใชเ้ป�นหลักฐาน

ในการประกอบกิจการตามทีแ่จง้ได้ชัว่คราวในระหว่างเวลาทีเ่จา้พนักงานทอ้งถิ่นยังมิได้ออกหนังสือ

รบัรองการแจง้ 

ให้เจา้พนักงานทอ้งถิ่นตรวจการแจง้ให้ถูกต้องตามแบบทีกํ่าหนดในเทศบัญญัติ 

นี้ตามวรรคหนึง่ ถ้าการแจง้เป�นไปโดยถูกต้องให้เจา้พนักงานทอ้งถิ่นออกหนังสือรบัรองการแจง้ให้

ผู้แจง้ภายในเจด็วันทาํการนับแต่วันทีไ่ด้รบัแจง้ 

ในใบรบัแจง้หร �อหนังสือรบัรองการแจง้ เจา้พนักงานท้องถิ่นจะกําหนดเง �่อนไขให้ผู้

แจง้หร �อผู้ได้รบัหนังสือรบัรองการแจง้ปฏิบัติเป�นการเฉพาะรายก็ได้ 

ในกรณีทีก่ารแจง้ไม่ถูกต้องหร �อไม่สมบูรณ์ให้เจา้พนักงานทอ้งถิน่แจง้ให้ผู้แจง้ทราบ

เพ่ือดําเนินการแก้ไขหร �อเพิ่มเติม หากไม่สามารถดําเนินการได้ในขณะนั้น ให้จัดทําบันทึกความ

บกพรอ่งและรายการเอกสารหร �อหลักฐานยื่นเพิ่มเติมภายในเจด็วันนับแต่วันที่ได้รบัแจง้ โดยให้

เจา้หน้าทีแ่ละผู้ยื่นคําขอลงนามไว้ในบันทกึนั้นด้วย ถ้าผู้แจง้ไม่ดําเนินการแก้ไขให้ถูกต้องภายในเจด็

วันทาํการนับแต่วันที่ได้รบัแจง้จากเจา้พนักงานท้องถิ่น ให้เจา้พนักงานท้องถิ่นมีอํานาจส่ังให้การ

แจ้งของผู้แจ้งเป�นอันสิ้นผล แต่ถ้าผู้แจ้งได้ดําเนินการแก้ไขภายในเวลาที่กําหนดแล้ว ให้เจ้า

พนักงานทอ้งถิ่นออกหนังสือรบัรองการแจง้ให้ผู้แจง้ภายในเจด็วันทําการนับแต่วันที่ได้รบัการแจง้

ซึง่มีรายละเอียดถูกต้องตามแบบทีกํ่าหนดไว้ทา้ยเทศบัญญัตินี้ 

ข้อ ๔๑ ผู้ได้รบัหนังสือรับรองการแจ้งต้องแสดงหนังสือรับรองการแจ้งไว้โดย

เป�ดเผยและเห็นได้งา่ย ณ สถานทีดํ่าเนินกิจการตลอดเวลาทีดํ่าเนินกิจการ 

ข้อ ๔๒ ในกรณีที่หนังสือรบัรองการแจ้งสูญหาย ถูกทําลาย หร �อชํารุดในสาระที่

สําคัญ ให้ผู้ได้รบัหนังสือรบัรองการแจง้ยื่นขอรบัใบแทนหนังสือรบัรองการแจง้ภายในสิบห้าวันนับ

แต่วันทีไ่ด้ทราบถึงการสูญหาย ถูกทาํลาย หร �อชาํรุด ตามแบบทีกํ่าหนดไว้ทา้ยเทศบัญญัตินี้ 
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การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจ้งให้เป�นไปตาม

หลักเกณฑ ์ว �ธกีาร และเง �อ่นไขดังต่อไปนี้ 

(๑) ในกรณีหนังสือรบัรองการแจง้สูญหาย ให้ผู้ยื่นขอรบัใบแทนหนังสือรบัรองการ

แจง้นําสําเนาบันทกึการแจง้ความต่อพนักงานเจา้หน้าทีแ่ห่งทอ้งทีท่ีห่นังสือรบัรองการแจง้สูญหาย

มาแสดงต่อเจา้พนักงานทอ้งถิ่นประกอบด้วย 

(๒) ในกรณีหนังสือรบัรองการแจ้งถูกทําลาย หร �อชํารุดในสาระที่สําคัญ ให้ผู้ยื่น

ขอรบัใบแทนหนังสือรบัรองการแจ้งนําใบอนุญาตเดิมเท่าที่เหลืออยู่ มาแสดงต่อเจ้าพนักงาน

ทอ้งถิ่นประกอบด้วย 

ข้อ ๔๓ เมื่อผู้แจง้ประสงค์จะเลิกกิจการหร �อโอนการดําเนินกิจการให้แก่บุคคลอื่นให้

แจง้ให้เจา้พนักงานทอ้งถิ่นทราบด้วย 

ข้อ ๔๔ ในกรณีทีผู่้ดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามที่ระบุไว้ในเทศบัญญัตินี้โดย

มิได้แจง้ต่อเจา้พนักงานทอ้งถิ่นและเคยได้รบัโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕  

เพราะเหตุที่ฝ�าฝ�นดําเนินกิจการโดยมิได้แจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นมาแล้วครัง้หนึ่ง ยังฝ�าฝ�น

ดําเนินกิจการโดยมิได้แจง้ต่อเจา้พนักงานทอ้งถิ่นต่อไป ให้เจา้พนักงานท้องถิ่นมีอํานาจส่ังให้ผู้นั้น

หยุดดําเนินกิจการไว้จนกว่าจะได้ดําเนินการแจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่น ถ้ายังฝ�าฝ�นอีกให้เจ้า

พนักงานทอ้งถิ่นมีอํานาจส่ังห้ามการดําเนนิกิจการนั้นไว้ตามเวลาทีกํ่าหนดซึง่ต้องไม่เกินหนึง่ป�ก็ได้ 

หมวด ๕ 

ค่าธรรมเนียมและค่าปรบั 

ข้อ ๔๕ ให้ผู้ได้รบัใบอนุญาต หร �อผู้แจง้มีหน้าที่ต้องเสียค่าธรรมเนียมตามอัตราที่

กําหนดไว้ทา้ยเทศบัญญัตินี้ในวันทีม่ารบัใบอนุญาตสําหรบักรณีที่เป�นการขอรบัใบอนุญาตครัง้แรก

และก่อนใบอนุญาตสิ้นอายุสําหรบักรณีทีเ่ป�นการขอต่ออายุใบอนุญาต หร �อในวันที่มาแจง้และก่อน

วันครบรอบป�ของทุกป�ตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการนั้น ถ้ามิได้เสียค่าธรรมเนียมภายในเวลาที่

กําหนด ให้ชาํระค่าปรบัเพิม่ขึน้อีกรอ้ยละยี่สิบของจาํนวนค่าธรรมเนยีมทีค้่างชาํระ เว้นแต่ผู้แจง้จะได้

บอกเลิกการดําเนินกิจการนั้นก่อนถึงกําหนดการเสียค่าธรรมเนียมครัง้ต่อไป 

ในกรณีที่ผู้มีหน้าที่ต้องเสียค่าธรรมเนียมตามวรรคหนึ่งค้างชําระค่าธรรมเนียม

ติดต่อกันเกินกว่าสองครัง้ ให้เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีอํานาจส่ังให้ผู้นั้นหยุดการดําเนินกิจการไว้

จนกว่าจะได้เสียค่าธรรมเนียมและค่าปรบัจนครบจาํนวน 

ข้อ ๔๖ บรรดาค่าธรรมเนียมและค่าปรบัตามเทศบัญญัตินี้ ให้เป�นรายได้ของราชการ

ส่วนทอ้งถิ่น 
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หมวด ๖ 

บทกําหนดโทษ 

ข้อ ๔๗ ผู้ใดฝ�าฝ�นคําส่ังของเจา้พนักงานหร �อไม่ปฏิบัติตามเทศบัญญัตินี้ ต้องระวาง

โทษตามทีกํ่าหนดไว้ในบทกําหนดโทษแห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แก้ไข

เพิม่เติม 

บทเฉพาะกาล 

ข้อ ๔๘ สถานทีจ่าํหน่ายอาหารทีไ่ด้รบัใบอนุญาตหร �อหนังสือรบัรองการแจง้อยู่ก่อน

วันที่เทศบัญญัตินี้ใช้บังคับ ให้ดําเนินการแก้ไขหร �อปรบัปรุงให้เป�นไปตามเทศบัญญัตินี้ภายใน

กําหนดเวลาหนึง่รอ้ยแปดสิบวันนับแต่วันทีเ่ทศบัญญัตินีใ้ชบั้งคับ เว้นแต่กรณี ดังต่อไปนี้ 

(๑) การดําเนินการตามข้อ ๑๒ ของสถานที่จาํหน่ายอาหารที่มีพ้ืนที่ไม่เกินสองรอ้ย

ตารางเมตร ให้ดําเนินการแก้ไขหร �อปรับปรุงให้เป�นไปตามข้อ ๑๒ ภายในหนึ่งป�นับแต่วันที ่         

เทศบัญญัตินี้ใชบั้งคับ 

(๒) การดําเนินการตามข้อ ๒๕ (๒) ให้ดําเนินการภายในกําหนดเวลาสองป�นับแต่

วันทีเ่ทศบัญญัตินีใ้ชบั้งคับ 

ประกาศ ณ วันที…่……………....... 

 

(ลงชือ่) 

       (นายปราโมทย์ อินลี) 

 นายกเทศมนตร �ตําบลปทมุราชวงศา 

 

 

                      เห็นชอบ 

   (ลงชือ่) 

    (……….…………………….…………...……) 

          ผู้ว่าราชการจงัหวัดอํานาจเจร �ญ/ 

ผู้ปฏิบัติราชการแทนผู้ว่าราชการจงัหวัดอํานาจเจร �ญ 

 

 

 



บัญชอัีตราค่าธรรมเนียม  

ท้ายเทศบัญญติัเทศบาลตําบลปทุมราชวงศา 

เร �อ่ง ควบคุมสถานที่จาํหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร  พ.ศ.. . . . . .  

ใบอนุญาต (พ้ืนทีเ่กินสองรอ้ยตารางเมตร) 

ลําดับที ่ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม ฉบับละ    

(บาท ต่อป ี) 

สถานที่จาํหน่ายอาหาร และสถานที่สะสมอาหาร 
 
 

๑ 

 
 
ขนาดพ้ืนที่ประกอบการเกิน  ๒๐๐ - ๓๐๐  ตารางเมตร 

 
 

1,500
 2 ขนาดพ้ืนที่ประกอบการเกิน  ๓๐0 - ๔๐๐  ตารางเมตร 1,8๐๐ 

3 
4 
5 
 
 
 
 

ขนาดพ้ืนที่ประกอบการเกิน  ๔๐0- 500  ตารางเมตร 
ขนาดพ้ืนที่ประกอบการเกิน  500 – 600 ตารางเมตร 
ขนาดพ้ืนที่ประกอบการเกิน  600  ตารางเมตร ขึ้นไป 
 
 
 

 2,0๐๐ 
 2,500 
 3,000 
 

 

บัญชอัีตราค่าธรรมเนียม  

ท้ายเทศบัญญติัเทศบาลตําบลปทุมราชวงศา 

เร �อ่ง ควบคุมสถานที่จาํหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร  พ.ศ.. . . . . . .   

หนังสือรบัรองการแจง้ (พ้ืนที่ไม่เกินสองรอ้ยตารางเมตร) 

ล ําดับที่ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม ฉบับละ 

(บาท ต่อป�) 

สถานที่จ ําหน่ายอาหาร และสถานที่สะสมอาหาร 

 
1 

 
พ้ืนที่ไม่เกิน 10 ตารางเมตร  

 
100 

2 พ้ืนที่เกิน  10  ตารางเมตร แต ่ไม่เก ิน 25  ตารางเมตร 2๐๐ 

3 พ้ืนที่เกิน 25 ตารางเมตร แต ่ไม่เก ิน  50 ตารางเมตร 5๐๐ 

4 
5 

พ้ืนที่เกิน 50 ตารางเมตร แต ่ไม่เก ิน 100 ตารางเมตร 
พ้ืนที่เกิน 100 ตารางเมตร แต ่ไม่เก ิน  200 ตารางเมตร 

800 
1,000 
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